P’accumincia ~

Vecchierell
MAIALATA © © ® 16.00€e

PASTEPADAN O ©OQ0® 6.00€ Base bianca, fior di latte, cipolla caramellata, lardo, stracciatella,olio evo, basilico
Frittatina di pasta, patata, pancetta, bufala affumicata, pepe m ggg?rilg;:i;gtm sugo pomodoro Torrente 1€
AFRITTADN © 0@ 0O® 6.50€
Frittatina di pasta, ragu napoletano, polpette di Nonna Carmela PISTACCHIELLA © © © ® 17.00€
_| |_ Base bianca, fior di latte, mortadella al pistacchio, burrata intera, crema di pistacchio, granella di pistacchio, olio evo, basilico

DUO MINI MONTANARA CLASSICHE 00 7.00€ APERITIVI| PIZZA | COCKTAILBAR

000000 (o 1o 1 Y12 M3 1) PUGLIESE © O ©® ® 16.50€
DUO MINI MONTANARAGOURMET 0 00000000 DO®O®D 8.00€ Base pom. Torrente, fior di latte, olive taggiasche, pomodorini, p. crudo, burrata stracciata, olio evo, basilico

E_ m ‘ng‘?’iglia mt . cornicione pecorino fuso/cornicione ricotta&pepe 3,60€

OH MARONNAMII"" @O QO ® 12.00€ o 'E abbinamento:
Crostone di pane ripassato al forno, dolce sardo fuso, melanzane fritte, sugo di parmigiana, grana padano, ’ _._--Ri ! - Beverage PURUCCHIUS 0 o 0 0 17.50€
olio evo, basilico 'KI Ty 3 Base pom. Torrente, fior di latte, pesto alla genovese di ns produzione, pomodorini, carpaccio di tonno fresco, pinoli tostati, olio evo, basilico

PATATE CHIPS HOMEMADE © @ 5.00€ Eﬁ‘a and More...

PATATE DIPPERS © @ 450€

P’sparire Sii a diet?!

ANTIPASTO 0060606 CAPRESE OO ® 7.50€

Selezione giornaliera di sei antipasti caldi e freddi 00000 Pomodoro insalataro, bufala, origano,

16.00€ OO0 olio evo, basilico

TAGLIERE 00090 :

Selezione di salumi e formaggi LEGOLAS @ 9.00€
Valeriana, arancia, finocchio, noci,

12.00€ salsa vinaigrette, basilico

APERITIVO x2 00000

Drink classici accompagnati da stuzzichini della casa 000000

20.00 € (1 s

\ull'e tuecea
ANONN @ © © ® 18.00€

Base ragu napoletano, fior di latte, melanzane fritte, polpette di Nonna Carmela, spolverata di ricotta salata,

olio evo, basilico
ﬁﬂ_l |A consiglia in cornicione pecorino fuso / cornicione ricotta&pepe 8.50€

iR O’ Vesuvio 10 € Mamuthone cannonau di Sardegna DOC, Cantina Puggioni 26 €

CHELIAIA 0O 000 ® 17.00€

Base bianca, bufala affumicata, funghi di carne, purpuzza, chips di guanciale, crema boscaiola, prezzemolo, olio evo
sugo pomodoro Torrente 1€

=7 consiglia in
M abbinamento: cornicione bufala affumicata&pepe 4 € Blanche 7€
CHE CAVOLATA? 0 @ 000 ® 16.50 €

Base crema di cavolo rosso, speck in doppia consistenza, squacquerone, nocciole tostate, olio evo, basilico

—ﬂM— consiglia in
ﬂ A abbinamento: cornicione squacquerone 4-€ Buio Carignano del Sulcis DOC, Cantina Mesa 27€

FUORIDIMARE! © © O 900 22.00€

Base sugo ai frutti di mare, cozze, gamberoni, polpo alla plancha, crema stracciatella affumicata, crumble di pane agliato al miele, prezzemolo, olio evo
ﬁﬂm consiglia in )
LK abbinamento: Mergellina 14€

MONTANARARFALE @ © © © ® 17.00€

Base fritta ripassata al forno, fromage de chevre, prosciutto crudo, uva, spolverata di noci, olio evo, basilico

TTTAA consiglia in
M abbi:l%arln(;ntoz Grape bliss 14-€

O'ZAPPADORE © © © O ® 15.00€
Base pom. Torrente, fior di latte, bocconcini di melanzane e zucchine, crema di peperone, olio evo, basilico

ﬁl Im ggg?;ggfﬁégmz cornicione di formaggio fuso 3.50€ Ruinas Vermentino IGT, Cantina Depperu 38 €

BELLACIAO! ©© @ O 15.00€

Base sugo alla parmigiana, tortino di parmigiana, spicchi di bufala affumicata a crudo, olio evo, basilico
ﬁﬂm consiglia in . .
LRUNMA  abbinamento: cornicione ricotta&pepe 850 € Kressia Cagnulari IGT, Poderi Parpinello 27 €

ZUCCOLA! 000000 18.00€

Base vellutata di zucca, bufala affumicata, salsiccia fresca, zucca arrosto aromatizzata, crema gorgonzola e mascarpone, frutta secca pestata, olio evo, basilico

TR consiglia in
M abbingamentoz Iselis Nasco DOC, Cantina Argiolas 27€

ALLERGENI ALIMENTARI
80 50 30 40 40 ;0.0

Il bilanciamento dei sapori, delle dosi e delle consistenze, danno vita all'esperienza gastronomica che il nostro mastro pizzaiolo desidera offrirvi tramite ogni singola pizza.

E pizz

Opzione ruota di carro 2.00€
BUFALA © © @ 1.00€
Base pomodoro Torrente, parmigiano, bufala, olio evo, basilico

CALZONEFRITTO 0 0 0 000 OO 13.00€
Base pomodoro Torrente, bufala affumicata,fior di latte,lardo, pepe, ricotta, salame, olio evo

DIAVOLA OO ® D 13.00€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, spianata calabrese,parmigiano, olio piccante, olio evo, basilico

MARGHERITA © © © 8.00€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, parmigiano, olio evo, basilico

MARINARA © 7.00€
Base pomodoro Torrente, aglio, origano, olio evo, basilico

MONTANARA O OO0 O 12.00€
Base fritta ripassata al forno, pomodoro Torrente fior di latte, parmigiano, olio evo, basilico

NAPOLI © O © @ 10.50€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, parmigiano,acciughe del Cantabrico, capperi, fiore di cappero, olio evo, basilico

PROVALIA © © O 11.00€
Base pomodoro Torrente, bufala affumicata, parmigiano, pepe, olio evo, basilico

SALSIRELL] @ @O ® @ 16.50 €
Base crema friarielli, bufala affumicata, salsiccia, friarielli, tarallo napoletano sbriciolato

A scelta: sugo pomodoro Torrente -1.00€

SARDA O 00 ® O 15.50 €

Base pomodoro Torrente, fior di latte, salsiccia sarda di Murru, spolverata di pecorino stagionato, olio evo, basilico
A scelta: cornicione pecorino fuso / ricotta&pepe +3.00¢€

[ echiu Finimm'’

TERRA a partire da 3.00€ CHEESECAKE (NO LATTOSIO) @ @ (5 W14) 7.00€
MARE a partire da 4.00€ Biscotto digestive, crema philadelphia, mascapone

FORMAGGI a partire da 2.50€ A scelta: frutti rossi / lotus / nutella / pistacchio

VERDURE a partire da 2.50€ CHEESECAKEPARDULA © O © O @ 8.00€
CORNICIONI a partire da 3.00€ Biscotto digestive, arancio, crema di ricotta e miele limone, zafferano, sale nero
BUFALA, BURRATA, STRACCIATELLA ~ 4.00€ GRAFFANAPOLETANA © © @O 7.00€

Ciambella fritta, zucchero semolato
A scelta: crema pasticciera home made / nutella

OBABA @ ® 7.00¢€

Baba napoletano inzuppato nella bagna al rum

—[]— consiglia in
ﬂ MA abbinamento: crema pasticciera home made 2€

TIRAMISU © © @ 7.00€
ARACHIDI E FRUTTA A LATTEE MOLLUSCHI PESCE SESAMO SOIA Savoiardo sardo di Fonni, caffe, crema mascarpone, cacao
DERIVANTI GUSCIO DERIVANTI
: o $ o 8 @ o m * @ A@ @m SERVIZIO TORTA 1.50€ a persona
CROSTACEI GLUTINE LUPINI SENAPE SEDANO ANIDRIDE UOVAE

SOLFOROSA E SOLFITI  DERIVATI

fJORRENTE

il buon pomodoro italiano



