Beverage and More... = 5;

P’accummincia

Per cominciare

FRISELIA ©® © © 8.00¢€

Dadolata di pomodori, ciliegine di Bufala, acciughe del Cantabrico,
olive taggiasche, fiori di cappero, olio evo, basilico, origano

FRITTURA DI MAREALLOSPIEDO: @O 0 00O d 900¢

Polpo, gambero, zeppoline di alghe, frittelle di bianchetti, mini montanarina

TARTARECAKEE 0 000 0000dD®D

Battuta di manzo alla piemontese, crostino di pane al burro, 11.00€
letto di maionese al basilico, uovo confit alle erbe

Battuta di salmone in salsa di soia e teriyaki, crostino di pane al burro, 12.00€
letto di crema alla ricotta lime&menta, spolverata di granella di anacardi

PATATINE CHIPS HOMEMADE @ 4.50€
PATATINE STICK @ 4.00¢€

P’ spartré

Per condividere

ANTIPASTO O O © 0 O O 00 OO DD D 1600¢

Selezione giornaliera di sei antipasti caldi e freddi

Taglerc 0 O O 000 0O0ODDODOD 2-16¢

Selezione di salumi e formaggi con aggiunta x4 -924 €
di un antipasto caldo e uno freddo «6-30¢€

Sii a diet?!!

Sei a dieta?

CAPRESE RIVISITATA: @ © ® 7.50¢€

Dadolata di pomodori al basilico, gelé di pomodoro
all'origano ripieno di crema di bufala

A scelta: prosciutto crudo Serrano +8.50 €
FICCHIU: @ 9.00€
Melone cuore dolce, fichi, prosciutto crudo, salsa di pecorino fuso

A scelta: in sostituzione prosciutto crudo Serrano +3.00€

ORZOLANA: ©® © © O © 850€

Orzo, mela verde al pepe, dadolata tonno fresco,
stracciatella, maionese al basilico,
tarallo napoletano sbriciolato

ALLERGENI
ALIMENTARI

APERITIVI | PIZZA | COCKTAILBAR

Null'é tuceca

Le Pizze Intocecabili

BACIATELIA: @ © @ @ 17.00 €

Base baciata romana, fior di latte, mortadella fiocco al pistacchio,
stracciatella, burrata intera, granella di pistacchio, crema di pistacchio,
olio evo, basilico

FICHIFICH: @ © @ ® @ 18,50 €
Base bianca, fior di latte, fichi, carciofi fritti,

crema di pecorino primavera, prosciutto Serrano

A scelta: cornicione pecorino fuso 1850€

FRESCA:©® © @ ® 15,00 €

Base focaccia con panna e olio evo, bocconcini di fior di latte,

melanzane, zucchine, peperoni, fiori di cappero, pane grattugiato

alle erbe, pinoli

A scelta: cornicione ricotta e pepe +3.00€

OCTOPUS O O © O 0 ® 19.00€

Base ricotta limone e menta, polpo fritto croccante, salsa al miele, anacardi
A scelta: cornicione ricotta lime&menta / cornicione ricotta e pepe +3.00€

OSITRICANDO: O © O O ® ® 22.00€

Base bianca, tartare di manzo, crema ostrica, restrizione di champagne

SALMOCADO: © © © © ® 19.50€

Base bianca, crema avocado, crema philadelphia mascarpone e avocado,
salmone marinato alla norvegese, semi di papavero

SALSIRELL: @ @ © ® © 16.50 €
Base crema friarielli, bufala affumicata, salsiccia, friarielli,

tarallo napoletano sbriciolato

A scelta: sugo pomodoro Torrente 100 €

VITELTONNE: @ @ ® @ 17.00 €

Base bianca, fior di latte, insalata riccia,
straccietti di vitello marinato al lime, crema tonnata,
fiore di cappero

Vecchierell’

Le Storiche

MAIALATA: @ @ ® 15.50 €
Base bianca, fior di latte, cipolla caramellata,

lardo, stracciatella, olio evo, basilico

A scelta: sugo pomodoro Torrente -1.00€

PUGLIESE: ©® @ @ ® 1550 €

Base pomodoro Torrente, fior di latte, olive taggiasche,
pomodorini, prosciutto crudo, burrata stracciata, olio evo, basilico
A scelta: cornicione pecorino fuso / cornicione ricotta e pepe +3.00€

PURUCCHIUS: ©® © © O © 16.50 €

Base pomodoro Torrente, pesto alla genovese di nostra produzione,
pomodorini, carpaccio di tonno fresco, pinoli, olio evo, basilico

E pizz

Pizze classiche

Opzione ruota di carro 2.00€
BUFALA © © © 1.00€
Base pomodoro Torrente, parmigiano, bufala, olio evo, basilico

CALZONEFRTTO O 0 © 0 0 © ® © 13.00€

Base pomodoro Torrente, bufala affumicata, fior di latte,
lardo, pepe, ricotta, salame, olio evo.

DIAVOIA ©® @ ® © 13.00€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, spianata calabrese,
parmigiano, olio piccante, olio evo, basilico

MARGHERITA © © © 8.00€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, parmigiano, olio evo, basilico
MARINARA @ 7.00€
Base pomodoro Torrente, aglio, origano, olio evo, basilico

MONTANARAO® © © O @ 12.00€

Base fritta ripassata al forno, pomodoro Torrente,
fior di latte, parmigiano, olio evo, basilico

NAPOLI © © O © 10.50€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, parmigiano,
acciughe del Cantabrico, capperi, fiore di cappero, olio evo, basilico

PROVALA © © O 1.00€
Base pomodoro Torrente, bufala affumicata, parmigiano,
pepe, olio evo, basilico

SARDA O 00 ® O 13.00€
Base pomodoro Torrente, fior di latte, parmigiano, salsiccia sarda,
pecorino stagionato, olio evo, basilico

TERRA a partire da 3,00€
MARE a partire da 4,00€
FORMAGOI a partire da 2,50€
VERDURE a partire da 2,00€
CORNICIONI a partire da 3,00€
BUFALA, BURRATA, STRACCIATELLA 4,00€

Per chiudere

CHEESECAKE (NO LATTOSIO) @ @ © @ 7.00€
Biscotto digestive, crema philadelphia, mascarpone
A scelta: frutti rossi/ lotus/ nutella/ pistacchio

CHEESECAKE PARDULA © © © © © 8.00¢€
Biscotto digestive, arancio, crema di ricotta e miele,
limone, zafferano, sala nero

SAIWAMISU © © @ 7.00€
Biscotto saiwa, caffé, crema mascarpone, cacao

PIZZADESSERT © @ © © © 8.00€
SERVIZIO TORTA 1.50€ a persona

30 50 30 WG o O éﬂ %00

ARACHIDI E FRUTTA A LATTEE MOLLUSCHI BESGH SESAMO SOIA

DERIVANTI GUSCIO DERIVANTI . . . . . . . )
Il bilanciamento dei sapori, delle dosi e delle consistenze, danno vita all'esperienza

6 0 § o 8 @ i m * @ A@ @m gastronomica che il nostro mastro pizzaiolo desidera offrirvi tramite ogni singola pizza.

il buon pomodoro italiano
CROSTACEI GLUTINE LUPINI SENAPE SEDANO ANIDRIDE UOVAE

SOLFOROSA E SOLFITI DERIVATI



