APERITIVI | PIZZA | COCKTAILBAR

P’accummincia

Per cominciare

Polpette di carne secondo la tradizione @ @@ Q@O ® 7.50€

Polpette di carne fritte, sugo di pomodoro, pane tostato,
scaglie di grana, basilico fresco

Mozzarella in carrozza @ @ © QO @ O @ 8.00€

Mozzarella impanata, crema di melanzane arrosto,
crema di pomodoro datterino cotto nel forno a legna, salsa di basilico

Frittura allo spiedo @ @O O QO DD 7.00€

Frittatina di pasta all’amatriciana, crocche di patate arrosto,
suppli di riso allo zafferano e salsiccia secca sarda,
panzerotto al pomodoro e bufala, montanarina classica

Porchetta sandwich @ @ 0.00€

Pane croccante e porchetta di nostra produzione, crema di patate agli
e rosmarino, scamorza affumicata, salsa yogurt

P’ spartré

Per condividere

Antipasto O O O 0O O O0OD O D O O 16.00 €

Selezione giornaliera di sei antipasti caldi e freddi

Tagliere O @ O O O 0O O OODO O x2-12€

Selezione di salumi e formaggi con aggiunta di un antipasto <4 -20€
caldo e uno freddo «6-926€

Sii a diet?!!

Insalate

Insalata autunnale @ @ Q@ @ @ 8.00€

Misticanza, verdure alla griglia, pomodorini rossi e gialli confit,
camembert arrosto, noci sbriciolate, maionese alla rapa rossa

Caprese © 7.00€

Bufala 250gr, pomodoro insalataro, olio evo, origano, basilico

Null’'é tucca

I.e Pizze Intoceabili

Ortolana Rivisitata @ @ © O @ O 18.00€

Base rossa, fior di latte, melanzane e zucchine croccanti,
crema di peperoni, olio evo, basilico
A scelta: cornicione ricotta/cornicione ricotta e pepe/cornicione pecorino dolce fuso +3.00 €

Pistacchiclla @ @ © © ® 16.00€

Base bianca, fior di latte, mortadella fiocco, salsa di pistacchio, burrata vaccina,
granella di pistacchio, cornicione di ricotta al pistacchio, olio evo, basilico

Salsiccia ¢ Peperoni @ @ ® 16.00 €

Base crema di peperoni rossi, bufala affumicata, fior di latte,

salsiccia alla brace, peperoni spellati all'insalata, crumble di pane alle erbe

di nostra produzione, olio evo, basilico

A scelta: cornicione ricotta e pepe / cornicione pecorino dolce fuso +3.00€

Transumanza @@ O O @ © @ 18.00€

Base ragu di agnello, crocchetta di patata al culurgiones, fonduta di
pecorino juncu canestrato, pesto di pomodori secchi, olio evo, basilico
A scelta: cornicione pecorino dolce fuso +3.00€

Fiocchi di Patate @ @ @ 16.00€

Base panna vaccina, prosciutto cotto arrosto, bufala affumicata, patate schiacciate,
pan grattato, mix di parmigiano e pecorino grattugiato, olio evo, basilico

A Cavallo nel Bosco 000 18.00 €

Base bianca, fior di latte, funghi di carne alla griglia, bresaola di cavallo,
crumble di noci, pesto di rucola, scaglie di parmigiano 18 mesi, olio evo, basilico
A scelta: cornicione fior di latte +3.00€

Pascolo Autunnale @ © © 16.00 €

Base crema di zucca al camembert, bufala affumicata, fior di latte,

guanciale, zucca grigliata e marinata, fonduta di parmigiano,

castagne sbriciolate, olio evo, basilico

A scelta: cornicione ricotta e pepe / cornicione pecorino dolce fuso +3.00 €

PerCaso @ @ ® 16.00€

Base bianca, fior di latte, camembert, gorgonzola dolce,
pecorino semi-stagionato alla fiamma, cialda di parmigiano,
composta di pere di nostra produzione, olio evo, basilico

Zio'Tonio @ @ ® 16.00€

Base bianca, fior di latte, bufala affumicata, crema di stracciatella,
cime di rapa ripassate, ‘nduja calabra, acciuga del Cantabrico,
filamenti di peperoncino dolce, olio evo, basilico

A scelta: salsiccia alla brace al posto dell'acciuga del Cantabrico

A scelta: cornicione ricotta +3.00€

Carciofo Indeciso @ OO0 00 O O O O 16.50 €

Base crema di carciofi, fior di latte, bufala affumicata, porchetta di nostra
produzione, bottarga di muggine grattugiata, carciofi croccanti, olio evo, basilico
A scelta: cornicione ricotta e pepe / cornicione ricotta +3.00 €

Maialata © @ @ 156.00€
Base bianca, fior di latte, cipolla caramellata, lardo, stracciatella di bufala,

olio evo, basilico

A scelta: sugo pomodoro Torrente

Puglicse © @ @ 15.00 €
Base rossa, fior di latte, olive taggiasche, pomodorini,
prosciutto crudo, burrata stracciata, olio evo, basilico
A scelta: cornicione pecorino dolce fuso / ricotta e pepe +3.00 €

Purucchits @ ©® @ O O 16.00€

Base rossa, fior di latte, pesto alla genovese di nostra produzione,
pomodorini, carpaccio di tonno fresco, pinoli sbriciolati, olio evo, basilico

k. pizz’

Pizze classiche

Margherita @ © 8.00€
Base rossa, parmigiano, fior di latte, olio evo, basilico

Marinara @ 7.00€
Base rossa, aglio, origano, olio evo, basilico

Provala @ @© 10.00€
Base rossa, parmigiano, bufala affumicata, pepe, olio evo, basilico

Napoli @ @ © 10.00€

Base rossa, parmigiano, fior di latte, acciughe del Cantabrico,
fiore di cappero, olio evo, basilico

Bufala @ © 11.00€
Base rossa, parmigiano, bufala, olio evo, basilico
Calzone Fritto @ @ @ 12.00€

Base rossa, ricotta, pepe, lardo, fior di latte,
salame, bufala affumicata, olio evo

Calzone al Forno @ @ © O © O 11.00€

Ricotta, parmigiano, fior di latte, salame, prosciutto cotto arrosto,

sugo di pomodoro, olio evo

Diavola @ @ ® 11.00 €
Base rossa, parmigiano, fior di latte, spianata calabra,

olio al peperoncino, olio evo, basilico

Aggiunta cornicioni (solo per pizze classiche)

Cornicione ricotta e pepe, cornicione di crema di 3.00€
pecorino dolce fuso, cornicione ricotta e crema di pistacchio

Verdure 1.00€
Terra 3.00€
Mare 4.00€
Doppio Fior di Latte 2.00€
Bufala, Burrata, Stracciatella 4.00¢€
Formaggi 2.00€

Per chiudere

Mokamisu @ €@ @ 6.00€
Crema al mascarpone, Oro Saiwa imbevuti nel caffé, salsa al cioccolato,
zucchero a velo

Profiteroles @ @ @ @ 7.00€
Bigne ripieni di crema alla ricotta di capra ricoperti di glassa al cioccolato al latte
Cheesecake (no lattosio) @ @ @ @ 7.00€

A scelta: salsa ai frutti rossi
A scelta: crema al Lotus

Etokraphen @ @ @ O @ O D 6.00€

A scelta: Nutella, granella di nocciole
A scelta: crema e granella pistacchio
A scelta: crema e crumble di Lotus

Torta caprese al Limone @ @ @ ©@ @ 6.00€
Torta a base di mandorle servita con salsa ai frutti rossi,
praline al cioccolato bianco

Fiocco di Neve Poppella OO0 0D Bis 6.00€ /Iris 8.00€

A scelta tra classico, cioccolato, pistacchio, caramello salato

ALLERGENI ALIMENTARI
30 50 30 40 0 ;0 0

ARACHIDI E FRUTTA A LATTEE MOLLUSCHI PESCE SESAMO SOIA
DERIVANTI GUSCIO DERIVANTI
c© ¢ O g0 ;0 40 0 O
CROSTACEI GLUTINE LUPINI SENAPE SEDANO ANIDRIDE UOVA E
SOLFOROSA E SOLFITI DERIVATI

1 yeerrera | @

U k - il buon pomodoro italiano POPPELLA

PASTICCERIA
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