APERITIVI | PIZZA | COCKTAILBAR

P’accummincia

Per cominciare

Cuoppo O O 0OO0O00O0DDDOD 7.50€

Zucchine e carote croccanti, frittelle di gianchetti, mangiatutto.

Montanarabuns @ @ @ @ @® @ 8.00€

Montanara ridotta, battuto di salmone, mayo alla soia e sake),
pomodoro camona, cuore di lattuga, croccante di carta di riso, basilico.

Tacostonnato @ @ @ O O ® @ 7.00€

Tacos di mais, magatello di vitello cbt, salsa tonnata, fior di cappero,
cavolo cappuccio viola marinato, basilico.

Cannolodipasta @ @ @ ©@ ® 0.00€

Cannolo di pasta fillo, ricotta di bufala, crumble di capperi e olive taggiasche,
origano fresco, gelatina ai tre pomodori, basilico.

P’ spartré

Per condividere

Antipasto O O O 0 O 0 0O DDDBD®D 1600€

Selezione giornaliera di sei antipasti caldi e freddi.

Taglere O O O OO 00DOD®O®OD 2-12€

Selezione di salumi e formaggi accompagnati da salsa homemade x4 -20€
e due selezioni tra caldi e freddi. «6 - 926 €

Sii a diet?!!

Insalate

Insalata greca @ 9.00€

Lattuga, feta, olive taggiasche, pomodoro insalataro, cetriolo, cipolla rossa
in agrodolce, capperi in salamoia, pepe rosa, aceto di mele, olio evo.

Insalata di pomodori 6.00€

Pomodoro camona, pomodoro insalataro, pomodorino ciliegino,
pomodoro confit, pomodoro fritto, cherry giallo.

Caprese © 7.00€

Bufala 250gr, pomodoro insalataro, olio evo, origano, basilico.

Null’e tucea

I.e Pizze Intoccabili

O piccirill @ © @ O @ 15.50€

Base sugo di pomodorino datterino ripassato in padella, gelato al parmigiano,
parmigiano soffiato, basilico fritto, spolverata di parmigiano 24 mesi, olio evo.
A scelta: cornicione formaggio fuso o ricotta e pepe +3.00€

Cigoi @ © O 00O 16.00€

Base bianca, fior di latte, provola affumicata, cigoli, fiocchi di ricotta al pepe

di sichuan, salsa di pomodorino al miele, croccante di carta riso, olio evo, basilico.

A scelta: sugo pomodoro torrente

A scelta: cornicione ricotta e pepe +3.00€

Laligsre O O © @ © O O 16.50 €

Base bianca, fior di latte, gambero al brandy, concasse' di patata ripassata,

pesto di basilico alla ligure, basilico cristallizzato, pinoli tostati,

fonduta di pecorino e pepe rosa, olio evo.

A scelta: cornicione formaggio fuso +3.00€

MarinaraRuspante @ @ @ @ O @ 15.00 €

Base crudaiola ai tre pomodori, julienne di bufala a crudo, salsa all'aglio dolce,
crumble di olive taggiasche e fior di cappero, crema di acciuga del Cantabrico,
origano fresco,olio evo, basilico.

A scelta: cornicione ricotta +3.00€

Perintenditori @ @ @ @ O @ 17.00€

Base crema di patate aglio olio e peperoncino, fior di latte, tartare di tonno rosso,
crumble di olive taggiasche, bottarga di muggine, olio evo, basilico.

Un gambero incavolato @ @ @ @ @ 20.00€

Base bianca, fior di latte, crema di cavolo rosso, gambero rosso crudo,
speck a fiammifero, formaggio fuso liquido freddo, olio evo,basilico.

[aRomana @ @ @ @® @ 16.50 €

Base schiacciata, fior di latte, provola affumicata, porchetta di nostra produzione,
julienne di puntarelle alla romana, mayo al lime, olio evo.

Montelinas @ @ @ ©@ @ ® 16.00 €

Base rossa, fior di latte, casu axedu alla fiamma, mustela di maiale,
alsa di casu axedu, marmellata di fichi, mandorle tostate, olio evo, basilico.
A scelta: cornicione formaggio fuso +3.00€

Seppiaepiseli @ @ O @ O ® 16.500 €

Base bianca, fior di latte, crema di pomodorini arrosto, pappardelle di seppia,
mayo al nero di seppia, chips di patata viola, crema di piselli, olio evo, basilico.

AModoMio © © @ © 16.00€
Base babaganoush, cialda di melanzana, pesto basilico alla ligure homemade,

salsa di pomodorino al miele, pomodorino fritto, spolverata di parmigiano.

A scelta: cornicione provola affumicata +3.00€

Maialata © © @ 14.00€
Base bianca, fior di latte, cipolla caramellata, lardo, stracciatella di bufala,

olio evo, basilico.

A scelta: sugo pomodoro torrente

Pugliecse ©@ ©@ @ 15.00€
Base rossa, fior di latte, olive taggiasche, pomodorini,
prosciutto crudo, burrata stracciata, olio evo, basilico.
A scelta: cornicione formaggio fuso o ricotta e pepe +3.00€

Purucchius @ © @ O O 16.00€

Base rossa, fior di latte, pesto homemade, pomodorini,
tonno fresco, pinoli sbriciolati, olio evo, basilico.

E pizz

Pizze classiche

Bufala ©@ © 11.00€
Pomodoro Torrente, bufala, olio evo, basilico.
Calzone Fritto @ @ @ 12.00€

Pomodoro Torrente, ricotta, pepe, lardo, fior di latte, salame,
provola affumicata, olio evo.

Margherita @ © 8.00€
Pomodoro Torrente, fior di latte, olio evo, basilico.

Marinara @ 7.00€
Pomodoro Torrente, aglio, origano, olio evo, basilico.

Montanara @ © © 10.00€
Pizza fritta, pomodoro Torrente, fior di latte, olio evo, basilico,

parmigiano.

Napoli @ @ © 10.00€

Pomodoro Torrente, fior di latte, acciughe del Cantabrico,

fiore di cappero, olio evo, basilico.

Ortolana @ © © 12.00€
Pomodoro Torrente, fior di latte, melanzane e zucchine al forno,

crema di peperoni, olio evo, basilico.

Provala @ © 10.00€
Pomodoro Torrente, provola, pepe, olio evo, basilico.
Salsiccia ¢ Friarieli @ @ @ 12.00€

Base bianca, purpuzza di maiale, friarielli, provola, fior di latte,
olio evo, basilico.

Aggiunta cornicioni (solo per pizze classiche)

Cornicione ricotta e pepe, cornicione formaggio fuso, 3.00€
cornicione ricotta e pistacchio

Verdure 1.00€
Terra 3.00€
Mare 4.00€
Doppia Mozzarella 2.00€
Bufala , Burrata, Stracciatella 4.00¢€
Formaggi 2.00€

Per chiudere

Fiocco di Neve Poppella Q00O DO Bis6.00€e/Tris8.00¢€

A scelta tra classico, cioccolato, pistacchio, caramello salato.

Mille fogliedibaba' @ @ © @ 6.00¢€

Sfoglia di baba'al rum croccante, crema chantilly al baba),
gel alle fragoline di bosco, fragoline di bosco fresche.

Gelato pistacchio e fior di latte 6.00€
Gelato artigianale.

Cheesecake Pardula €@ @ @ 6.00€
Sorbetto al frutto della passione @ €@ @ 0.00€
Tiramisu allTtaliana €@ @ @ 5.00€

Gluten free, no lattosio (¢ un prodotto preconfezionato)

Tiramisu Lacto/CGluten Free 0.00€
Semifreddo Alla Nocciola Lacto/Gluten Free 0.00€
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30 450 30 @0 o O éﬂ q})ﬂ

ARACHIDI E FRUTTA A LATTEE MOLLUSCHI PESCE SESAMO SOIA
DERIVANTI GUSCIO DERIVANTI
9 ¢ O ¢0 ;0 40 0 O
CROSTACEI GLUTINE LUPINI SENAPE SEDANO ANIDRIDE UOVA E
SOLFOROSA E SOLFITI DERIVATI

1 yeerrera | ©

U k - il buon pomodoro italiano POPPELLA

PASTICCERIA
BRI CELIERY



