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WINTER COCKTAIL

Un Americano all’'Alvure 8.00€

Campari, amber vermouth, red juniper beer mousse

Un conte in Piave 8.00€

Gin, campari, traminer, fig jam

Un aperitivo in rosa 8.00€

Aperol, orange and black pepper syrup, manzonirosa

Pear Mule 8.00€

Pear vodka, lime juice, cucumber syrup, ginger beer

Un monaco a Playa Daiquiri 8.00€

Dark rum, Frangelico, cinnamon syrup; lime juice, egg white

Il frate che parla mandarino 8.00€

Tangerine vodka, frangelico, liquid sugar, lime juice, egg white

Golden Saffron 8.00€

Vodka, lemon juice, saffron syrup, honey, orange blossom water,
pardula-flavored ricotta, hot cream

Bienvenido a Saronno 10.00€

Tequila, disaronno, orange bitter, caramel flavored cream

Old Smoke 10.00€

cane juice rum, chocolate bitter, orange syrup (cherry wood smoked)

Bloody Sunday 10.00€

Gin, Porto, worchestershire sauce, lemon juice, tomato juice, cayenne pepper syrup
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BEERS

Etoma 0,20/0,40cl 2,50/4,50 €

Birrificio Alvure Elmas (CA), kdlsch, colore dorato opaco, ABV 4,6%.

IPA 0,20/0,40cl 3,50/5,00 €

Birrificio Alvure ElImas (CA), IPA, colore biondo con venature arancio, ABV 6,2%

Pils 0,20/0,40cl 3,50/6,00 €

Birrificio Alvure di Elmas, Pils, colore giallo paglierino opaco, ABV 5,2 %

Altbier al ginepro 0,20/0,40cl 3,50/6,00 €

Birrificio Alvure Elmas (CA), altbier, colore ambrato tendente al rosso, ABV 4,9%

Ichnusa 0,33cl 3,50€
Birrificio Heineken, lager, ABV 4,7%

Corona  0,33cl 4,50¢€
Grupo Modelo Messico, lager, 4,5%
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Poderi Parpinello
Torbato (Torbato) 12% Btl: 28€

Maschio Bonaventura
Ca’ Bertaldo Brut (Glera) 11,5% Glass: 6€ Btl; 36€

Cantine Ferrari-Carano
Ferrari Brut (Chardonnay) 12,5% Btl: 46€

Maximum Roseé (Chardonnay, Pinot Nero) 12,5% Btl: o0€

Cantine Ca’ di Rajo
Manzoni Rosé (Incrocio di Traminer e Trebbiano) 11,5% (Glass: o€ Btl: 2o€

CHAMPAGNE

Maison Veuve Clicquot
Veuve Clicquot Cuvée Saint-Pétersbourg (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier) 12% Btl: 80€

Maison Moét & Chandon
Moét & Chandon Imperial (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier) 12% Btl: 80€

WHITE - ROSES

Poderi Parpinello
Ala Blanca (Vermentino) 13% Btl: 23€

Itan (Uvaggio Vermentino, Torbato) 12,5% Glass: o€ Bot: 23€

Cantine Capichera
Capichera Classico (Vermentino) 14% Btl: 50€

Cantine Aganis
FloAr (Malvasia) DOC 13% Glass: o€ Btl: 20€

Incjant (Friulano) DOC 13% Glass: o€ Btl: 20€

Di Flabe (Ribolla Gialla) DOC 13% Glass: o€ Btl: 20€

Cantine Ca’ di Rajo
Traminer (Traminer aromatico) 12,5 % Glass: o€ Btl: 23€
Nina (Incrocio di Pinot bianco e Riesling Renano) 13% Btl: 23€
Chardonnay DOC 13% Glass: 6€ Btl: 23€
Sauvignon Igt 13% Glass: 6€ Btl: 23€

Domaine Benjamin Taillandier (Francia)
Six Roses Rose (Cinsault, Syrah) 11% Glass: 6€ Btl: 2o5€

RED

Poderi Parpinello
Monica Superiore (Monica) 14,5% Btl: 30€

Cantina Cala di Seta
Deséa (Carignano) 13,5% Glass: o€ Btl: 23€

Cantina Frescobaldi
Castiglioni Chianti Classico (Sangiovese) 13% Glass: o€ Btl: 20€

Cantine Melis
Dominariu (Bovale) DOC 13,5% Glass: 6€ Btl: 26€

Cantine Audarya
Cannonau Di Sardegna (Cannonau) DOC 14,5% Glass: G€ Btl: 2o€
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